
manger savourer boire* *



LES RECOMMANDATIONS DU CHEF
LES PÂTES DU JOUR

PRIX VARIÉS

SAUMON FRAIS BELLE MEUNIÈRE

27,95

ESCALOPE DE VEAU DE LAIT
À LA MILANAISE OU PARMIGIANA

21,95/24,95 (GRATINÉE) BROCHETTE DE POULET MARINÉE
SAVEUR MÉDITÉRRANÉENNE

Servie avec riz maison, légumes variés, salade César
ou salade du chef 

FILET MIGNON 6O & 3 CREVETTES

32,95 ESCALOPE DE POULET À LA MILANAISE
OU PARMIGIANA

20,95/23,95 (GRATINEE)

BAVETTE À L’ÉCHALOTE 8

28,95

ASSIETTE DE CREVETTES  PAPILLON (8)

26,95

AJOUTEZ 3 CREVETTES PAPILLONS SERVIES
AVEC BEURRE À L’AIL À N’IMPORTE QUEL PLAT 

+ 8,00

POUR 12,95$ DE PLUS
CRÉEZ VOTRE PROPRE TABLE D’HÔTE

FAITES UN CHOIX PARMI CES ENTRÉES

ESCARGOTS À L’AIL AU GRATIN CHAMPIGNONS À L’AIL AU GRATIN
SALADE CÉSAR OU CHEF

CHOISISSEZ VOTRE PLAT PRINCIPAL
PARMI TOUT LE MENU

CHOISISSEZ VOTRE DESSERT
LE GÂTEAU CHOCOLAT À L’ANCIENNE OU CAROTTE OMG

CAFÉ OU THÉ

SOUPE MINESTRONE / JOUR

servie avec légumes et pommes de terre maison ou spaghetti
sauce à la viande/sauce tomate ou salade chef

servi avec légumes, pommes de terre maison, beurre à l’ail et
sauce au poivre. Cuit à votre goût

servie avec légumes et pommes de terre maison 

servie avec riz, légumes et beurre à l’ail

servi avec riz, légumes, champignons

22,95

servie avec légumes et pommes de terre maison ou
spaghetti sauce à la viande/sauce tomate ou salade chef

OZ

6OZ



16,95

ENTRATA
PAIN À L’AIL/AU GRATIN

SOUPE DU JOUR/ MINESTRONE

INSALADA

4,95/6,75

5,95/6,95

ESCARGOT À L’AIL/AU GRATIN 7,95/9,95

BÂTONNETS DE FROMAGE (5) 8,95

CHAMPIGNONS À L’AIL GRATINÉS 8,95

SALADE CÉSAR MAISON 9,95

SALADE DU CHEF 8,95

CREVETTES DE MATANE GRATINÉES 11,95

AILES DE POULET 6 PC/ 12 PC 11,95/19,95

CALMARS FRITS 15,95
BUFFALATA BRUSCHETTA 15,95

SALADE DU CHEF 15,95

SALADE CÉSAR MAISON 16,95

AJOUTER À VOTRE INSALADA
FROMAGE BOCCONCINI 6,95
POULET 8,95(POITRINE DE POULET GRILLÉE)

SAUMON GRILLÉ 10,95
CREVETTES DE MATANE 10,95

SOUS MARINS
LES SOUS-MARINS 7 PO SEULEMENT
SONT SERVIS AVEC FRITES

PHILLY-CHEESE STEAK
STEAK, OIGNONS, CHAMPIGNONS,
FROMAGE CHEDDAR

7 PO 14 PO

21,95

CARNIVORE
PEPPERONI, CAPICOLLO, SMOKED
MEAT, STEAK, OIGNONS, FROMAGE,
SALADE, TOMATES, VINAIGRETTE
MAISON

18,95 23,95

STEAK PEPPERONI
STEAK, PEPPERONI, OIGNONS,
FROMAGE, SALADE, TOMATES,
VINAIGRETTE MAISON

16,95 21,95

LE DIX-NEUF 68
18,95STEAK, PEPPERONI, OIGNONS,

CHAMPIGNONS, PIMENTS VERTS,
FROMAGE, SALADE, TOMATES

23,95

Extra pour sous-marins
piments, champignons ou oignons 3,50 5,50

pepperoni, fromage, capicollo,
smoked meat, jambon ou steak

4,50 7,00

SUB X 
STEAK (2), POIVRONS DE COULEURS,
OIGNONS, GARNI DE SAUCE X,
FROMAGE, SALADE 

17,95 22,95

Sauce X 1,95 2,95

MAC ‘N’ CHEESE 17,95

SALADE MIXTE, CAROTTES, CONCOMBRES, OLIVES,
TOMATES CERISES, CANNEBERGE, AMANDES, CITRON

NOUVEAU

NOUVEAU



PIZZA
CRÉEZ VOTRE PIZZA

TOMATE ET FROMAGE
BAMBINO (9PO) PETITE (11PO) MOYENNE (13PO) FAMILIALE (15PO)

SAUCE TOMATE
ET FROMAGE SEULEMENT

1 CHOIX DE GARNITURE LÉGUME

1 CHOIX DE GARNITURE VIANDE

2 CHOIX DE GARNITURES

12,25

12,75

14,25

15,00

15,50

16,50

17,75

18,95

20,75

21,75

23,75

24,95

25,75

27,25

29,75

32,50

Extras garnitures (UN CHOIX)

LÉGUMES 
CHAMPIGNONS, PIMENTS VERTS, SAUCE
TOMATE, ANANAS, OIGNONS, ZUCCHINIS,
OLIVES VERTES OU NOIRES, BROCOLI

BAMBINO (9PO) PETITE (11PO) MOYENNE (13PO) FAMILIALE (15PO)

+2,95

+4,95

+3,95

+5,95

+4,95

+6,95

+5,95

+7,95
VIANDES ET POISSONS
FROMAGE, CAPICOLLO, EXTRA STEAK, STEAK
HACHÉ, BACON, PEPPERONI, JAMBON,
SAUCISSES ITALIENNES, SAUCE À LA VIANDE,
POULET, SMOKED MEAT, ANCHOIS, CREVETTES

PIZZA COMBO
19,95$

UNE PIZZA 7" TOUTE GARNIE AVEC CHOIX DE:

SPAGHETTI SAUCE À LA VIANDE  OU TOMATE OU

SALADE CÉSAR OU DU CHEF OU FRITE - VERSION POUTINE +4,95

SAUCE “X”
ÉCHANGEZ VOTRE SAUCE 
ORIGINALE PAR NOTRE 
SAUCE “X” PIQUANTE

+1,95 +2,35 +2,80 +3,50

SAUCE X  + 1,25 ÉCHANGEZ VOTRE SAUCE ORIGINALE



PIZZA

BAMBINO (9PO) PETITE (11PO) MOYENNE (13PO) FAMILIALE (15PO)

16,50 20,50 26,95 34,50

MEXICANO
SAUCE TOMATE ÉPICÉ, VIANDE
HACHÉE, FROMAGE, PIMENTS
FORTS, OIGNONS, OLIVE NOIRES

SPÉCIALE ST-JEAN
SAUCE À LA VIANDE, PEPPERONI,
CHAMPIGNONS,FROMAGE,
OIGNONS, JAMBON

POLLO PESTO
SAUCE TOMATE, PESTO, POULET,
FROMAGE, OIGNONS ROUGES, OLIVES
NOIRES

LA CALABRESA
SAUCE TOMATE, PEPPERONI,
CHAMPIGNONS, FROMAGE, BACON,
OIGNONS

BAMBINO (9PO) PETITE (11PO) MOYENNE (13PO) FAMILIALE(15PO)

18,00 22,00 29,00 36,50

PHILLY STEAK
SAUCE TOMATE, STEAK,
CHAMPIGNONS, FROMAGE
PIMENTS, OIGNONS

FRUITS DE MER
SAUCE ROSÉE, PALOURDES, CREVETTES,
PÉTONCLES, ÉCHALOTES, FROMAGE

POLLO PIRI PIRI
SAUCE TOMATE, SAUCE PIRI PIRI,
POULET, POIVRONS RÔTIS,
PIMENTS DE COULEURS, FROMAGE

CARNIVORE
SAUCE À LA VIANDE, PEPPERONI,
CAPICOLLO, FROMAGE, SMOKE MEAT

BAMBINO (9PO) PETITE (11PO) MOYENNE (13PO) FAMILIALE (15PO)

15,00 18,95 24,95 32,50

TOUTE GARNIE 
SAUCE TOMATE, PEPPERONI, 
CHAMPIGNONS, FROMAGE, 
PIMENTS VERTS, BACON

LASAPIZZA
SAUCE À LA VIANDE, AVEC NOTRE
LASAGNE MAISON, FROMAGE

VÉGÉTARIENNE
SAUCE TOMATE, CHAMPIGNONS, FROMAGE,
ZUCCHINIS, TOMATES EN CUBES, 
OIGNONS, ÉPICES

HAWAÏENNE
SAUCE TOMATE, JAMBON, FROMAGE,
ANANAS

LÉGUMES PRIMAVERA
SAUCE TOMATE, LÉGUMES VARIÉS, FROMAGE,
SAUPOUDRÉE DE FROMAGE PARMESAN ET
ÉCHALOTES

MARIA MARIA
SAUCE TOMATE FRAÎCHE, FROMAGE
BOCCONCINI, BASILIC FRAIS 



PÂTES FARCIES À LA VIANDE, SAUCE ROSÉE,
GRATINÉ

PASTA
PENNINI ARRABIATA
SAUCE TOMATE PIQUANTE, FROMAGE
PARMESAN. VIN BLANC, BEURRE À L’AIL

SPAGHETTI NAPOLITAIN
SAUCE TOMATE, ÉCHALOTES, FROMAGE
PARMESAN, VIN BLANC, BEURRE À L’AIL

PENNINI MATRIGIANA
SAUCE TOMATE, BACON, OIGNONS, VIN
ROUGE, FROMAGE PARMESAN, BEURRE À L’AIL

LINGUINI GIGI
SAUCE ROSÉE, CAPICOLLO, CHAMPIGNONS,
OIGNONS, VIN BLANC, FROMAGE PARMESAN,
BEURRE À L’AIL

LINGUINI ALFREDO
CRÈME, BEURRE, FROMAGE PARMESAN

MAC ‘N’ CHEESE
CRÈME, GRATINÉ, SERVI AVEC UNE “TWIST”
ITALIENNE ET PROSCUITTO

CANNELONI À LA VIANDE

TORTELLINI CARDINAL
SAUCE ROSÉE, BEURRE À L’AIL, VIN BLANC,
FROMAGE PARMESAN

LINGUINI HUILE, AIL, FINES
HERBES ET LÉGUMES
CHOIX DE POULET OU CREVETTES DE MATANE

MANICOTTO
PÂTES FARCIES AU FROMAGE RICOTTA ET
ÉPINARDS, SAUCE ROSÉE, GRATINÉ

PENNINI ROMANOFF
SAUCE ROSÉE, ÉCHALOTES, SAUTÉ À LA
VODKA, FROMAGE PARMESAN, BEURRE À L’AIL

LINGUINI FRUITS DE MER
SAUCE ROSÉE, CREVETTES, PALOURDES, 
PÉTONCLES, ÉCHALOTES, VIN BLANC, BEURRE À L’AIL
SAUCE CRÈME + 2,95

PENNINI P&P 
POULET, SAUCE CRÈME, PIRI PIRI, FROMAGE
MASCARPONE, PIMENTS ROUGES RÔTIS,
BEURRE À L’AIL

LINGUINI FREDOMON
SAUCE ALFREDO, BROCOLI, SAUMON FRAIS

19,95

19,95

20,95

22,95

21,95

23,95

20,95

20,95

21,95

20,95

21,95

24,95

LINGUINI CARBONARA
CRÈME, BACON, OEUF, FROMAGE PARMESAN

PENNINI AU MASCARPONE
PIMENTS ROUGES GRILLÉS, OIGNONS ROUGES,
PROSCUITTO, FROMAGE MASCARPONE,
CRÈME, BASILIC FRAIS, FROMAGE PARMESAN

21,95

27,95

22,95

22,95

LASAGNA
LASAGNE MAISON
SPÉCIAL DU CHEF

21,95
23,95

TOUTES NOS LASAGNES SONT GRATINÉES

PEPPERONI, CHAMPIGNONS, SAUCE
LASAGNE

SPÉCIAL “ST-JEAN”
PEPPERONI, CHAMPIGNONS, PIMENTS,
SAUCE LASAGNE

24,95

BOULETTES DE VIANDE MAISON (2) 5,95

SPAGHETTI ET RIGATONI
SAUCE À LA VIANDE 19,95

SAUCE TOMATE 17,95

SPÉCIAL DU CHEF 21,95
PEPPERONI, CHAMPIGNONS, SAUCE À LA VIANDE

SPECIAL “ST-JEAN” 22,95
PEPPERONI, CHAMPIGNONS, PIMENTS, SAUCE À
LA VIANDE

RISOTTO

RISOTTO À LA MILANAISE 21,95
TOUS NOS RISOTTOS SONT GRATINÉS 

PEPPERONI, CHAMPIGNONS, SAUCE À LA VIANDE

SPÉCIAL “ST-JEAN” 22,95
PEPPERONI, CHAMPIGNONS, PIMENTS, SAUCE À
LA VIANDE

PRIMAVERA 20,95
SAUCE TOMATE, LÉGUMES VARIÉS, VIN BLANC

FRUITS DE MER 24,95
SAUCE ROSÉE, CREVETTES, PALOURDES,
PÉTONCLES, ÉCHALOTES, VIN BLANC

GRATINÉ     +4,50

POUR 12,95 DE PLUS
CRÉEZ VOTRE PROPRE TABLE D’HÔTE



MENU ENFANTS
ENFANT DE MOINS DE 12 ANS ACCOMPAGNÉ D’UN ADULTE 
SERVIS AVEC UN CHOIX PARMI JUS DE FRUITS, POMME OU ORANGE ET UN DESSERT

CROQUETTES DE POULET
5 MORCEAUX AVEC FRITES

LASAGNE AU GRATIN

LASAGNE AU GRATIN

MAC ‘N’ CHEESE
(PAS GRATINÉ)

MINI PIZZA (7PO)

POUTINE

DIVERS
FRITES

10,95

4,95/8,95

FRITES SAUCE

POUTINE MAISON
AVEC FROMAGE EN GRAIN ET RÂPÉ

POUTINE ITALIENNE
SAUCE À LA VIANDE

6,95/10,95
11,95/18,95

9,95/16,95

RONDELLES D’OIGNON 6,95

BREUVAGES
THÉ/CAFÉ/TISANE

LIQUEUR DOUCE 
CANNETTE

JUS D’ORANGE/
FRUITS/POMME

ESPRESSO

CAPPUCCINO

LAIT

BRIO

CREMA DI CAFFE

AQUA PANNA

EAU MINÉRALE

2,95

3,75

3,50

3,95

5,95

2,95/3,95

3,95

3,95

4,95
BOUTEILLE D’EAU D’ITALIE 750 ML

D’ITALIE
500 ML 3,95 
750 ML 5,95

TREMPETTE SAUCE “X” 

CONSULTEZ LA CARTE DES
BOISSONS ALCOOLISÉES
POUR DÉCOUVRIR NOTRE

SÉLECTION DE VINS, BIÈRES,
COCKTAILS ET CAFÉS

SPÉCIAUXARANCIATA / LIMONATA / ARANCIATA ROSSA

2 OZ 4 OZ 8 OZ

1,95 3,75 6,95

EXTRA VIANDE POUR VOTRE POUTINE
CHOIX DE VIANDE : STEAK HACHÉ, SAUCISSES
ITALIENNES, SMOKED MEAT OU BACON 

+ 4,50/7,50

TOUTE GARNIE 

SAISONNIER

TORTELLINI SAUCE TOMATE
OU À LA VIANDE
SPAGHETTI SAUCE TOMATE
OU À LA VIANDE

SAUCE PIRI
FAIT MAISON

4,252,50 7,45



HISTORIA
Notre histoire débuta en Italie en 1952 lorsqu’un jeune homme de 19 ans, Luigi Petrozza,
quitta sa ville natale, Calabria, avec à peine 100$. Les grands rêves remplis d’espoir qu’il a
en tête lui font oublier ses poches vides...

“En l’honneur de mon père, le fondateur du St-Jean Pizzeria, un grand homme d’affaire
avec une encore plus grande personnalité. C’est en 1968 que mon père est venu à St-Jean
pour concrétiser sa passion, établir un endroit où il pourrait offrir de la nourriture aux
gens pour le simple plaisir de manger quelque chose de bon, quelque chose de différent,
quelque chose de fièrement italien.

Je n’ai pas vu mon père souvent dans ma jeunesse, car le travail pour une famille
nouvellement établie était primordial. C’est ce qui m’a probablement donné ma plus
grande leçon de vie, soit qu’il faut travailler fort pour aller de l’avant. C’est une leçon
indirecte que mon père m’a donnée. Il n’en a pas parlé, mais dans la vie, nous apprenons
surtout en voyant les actions des autres, bonnes ou mauvaises, et en nous faisant dire
quoi faire ou comment nous devrions être.

Je pense que son plus grand atout était d’être un homme du public, il aimait parler aux
gens tout simplement. Il passait des heures avec des clients et des amis, assis avec eux à
savourer un bon repas tout en leur racontant ses folles aventures d’Italie et de son pays
nouvellement adopté. De son premier travail à pelleter la neige des voies ferrées à la
poursuite d’un ours qu’il croyait être un chien ayant volé son souper alors qu’il était
bûcheron dans les bois de la Gaspésie, il avait toujours quelque chose à raconter. 

Nous avons eu nos différents, comme toute relation père-fils, mais je le remercie d’avoir
élevé un fils fort de caractère, comme lui. J’aurais des remords de ne pas mentionner
l’épouse de ce grand personnage, ma mère, Maria. Sans elle, mon père n’aurait pas
accompli ce qu’il a fait de son vivant. 

Mon père aimait la vie et la vivait pleinement, ne laissant pas beaucoup de “stones
unturned” lors de son voyage à travers cette vie. Il nous a quitté à 88 ans. Il a vécu une vie
pleine, une vie complète, une vie de tragédies, d’accomplissements et surtout de succès.
Une vie de laquelle j’ai retenu des leçons directes et indirectes et c’est en partie ce qui a
fait de moi la personne que je suis aujourd’hui.   Merci papa!”

-Frank Petrozza 


